
Au grand Dahm
(rg) − En bordure du parc
de la Haute−Sûre, un res-
taurant épris de l' esprit du
terroir. Avec son hôtel de
haut standi ng, son "Eco-
label" et son restaurant très
populaire parmi i ndi gènes

et touristes, le Restaurant Dahm à Erpeldange/Ettel-
bruck compte parmi les toutes premières adresses du
Nord. Outre une carte extrêmement variée et riche de
cuisi ne l uxo−française, Francis Dahm propose une série
de plats du terroir à base d' épeautre, de sarrasi n ou
d' autres produits régionaux. Tenez ce " menu alternatif"
qu'il nous a servi pour 1000 (anciens) LUF: salade mix-
te, gnocchis d' épeautre grati nées, assiette végétarienne
des deux parcs naturels de l' Oesli ng, assiette glacée aux
baies des bois. Le tout admirablement préparé, copieux,
servi avec professi onnalité et arrosé d' un vi n de la Mo-
selle (caves Schli nck) surprenant. Vivent les parcs et les
terroirs!
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Allesin Margarine
(rg) − Butter ist wieder sa-
l onfähig, Margari ne wieder
i n die Ecke des Klei ne−Leu-
te−Ersatz gedrängt. Ei ne
Biologi n und ei n Historiker
si nd der 130−jähri gen Ge-
schichte der Kunstbuttter

nachgegangen und haben i hre Recherchen i n ei ner auf-
wendigen Kulturgeschichte unter dem Titel Margarine −
die Karriere der Kunstbutter publiziert. Der Wagenbach−
Verlag bürgt für graphische Qualität, und allei n die Ill us-
trati on mit Werbebil dchen macht Appetit auf Lektüre. Die
l ohnt sich, denn, ausgehend von der Erfi ndung, der i n-
dustriellen Herstell ung und dem Massenkonsum der
Margari ne entwickel n die AutorI nnen ei ne ebenso rele-
vante wie verbl üffend spannende Kulturgeschichte der
Essgewohnheiten i m 20. Jahrhundert. Über das Anekdo-
tenhafte hi naus gibt das hervoragende Werk ei nen schil-
lernden und doch tiefschürfenden Einblicki n ei n wesent-
liches Kapitel der westlichen Kultur− und Sitten-
geschichte.

Freyson chemin
(rg) − L' Alsace est sans
doute la région pi onnière
en matière de vins bi o.
Après les i ncontournables
Frick, Stentz, Kreyden-
weiss, voici une série de
conversi ons en cours, de

René Muré à Ostertag en passant par Deiss et Tempé.
Un nouveau venu à la Foire de Gorcy: le domai ne Char-
les et Dominique Frey de Dambach. Depuis 1998, le do-
mai ne est en conversion vers la bi odynamie. Il produit
toutesles variétés en blanc, vendangestardives et grand
cru compris. Nous avons dégusté le Riesli ng Grand Cru
Frankstei n 1999. Ceux qui n' ai ment pas les Riesli ng fl o-
raux et doux, parfois endémiques en Alsace, seront ra-
vis. Un nez minéral et très discrètement fleuri, une bou-
che également minérale qui reflète les terroirs graniti-
ques. Une belle fi nale et la sensati on globale d' avoir bu
un grand cru. C' est comme ça que les grands Riesli ng
sont façonnés. Pour 50 FF, une véritable occasion à
saisir!
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Pionniers bio de père enfils: les Amoreau duchâteau duPuy.
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Wasdie Welt nicht braucht
Sachbücher handeln

meistens von nützlichen
Dingen, oder was die
AutorInnen und die

anvisierte Leserschaft
dafür halten. Der Zweck
dieses Buches ist das

genaue Gegenteil
davon.

(sk) − Von dem, was die Welt
nicht braucht, dürfte es inzwi-
schen eine ganze Menge geben,
undjedeRdürfteihre/seine eige-
ne HitlistedessenimKopf haben,
was sie/er absolut ätzendfindet.
In diesem Buch findet sich eine
Sammlung von Dingen, auf die
mangut verzichtenkann− dieLis-
teist keineswegs vollständig und
könnte individuell sicherlich be-
liebigerweitert werden. Das geht
von A wie Aroma, das beispiels-
weise unseren Genussmitteln
heutzutage sogerne beigemischt
wird (sie kennen diesen schwar-
zen Tee mit Kiwi−Erdbeeraroma),
bis Z wie Zungenpiercing, der ul-
ti mativsten Steigerung des Klun-
kerwahns.

Das Buch enthält einfach nur
Beschreibungen von Phänome-
nen, dieinzwischenzuunseraller

Alltaggehören, bei denensichei-
nemallerdings bei näheremHin-
sehen und Drübernachdenken
immer öfter die Nackenhaare
sträuben. Es geht ums Chatten,
umEvents und Powerlunch(hof-
fentlich können alle Englisch!),
Selbstverwirklichung und Trend-
sport (je ein Kapitel für Sommer
und Winter), witzige Anrufbeant-
worteransagen−ausdemInternet
direkt auf's Heimband kopiert
(die, die einem schon beim er-
sten Abhören Schamesröte ins
Gesicht und Tränenin die Augen
treiben), undähnlicheScherze.

Nicht dass Siejetzt denken, ir-
gendwelche alten Retros hätten
einen Verlag gefunden, um sich
mal hemmungslos über die un-
mögliche Jugend auszulassen ...
Die beiden AutorInnensindJahr-
gang 1962 und 1966, und gerade

das macht dieses Buch zu einer
fast ernsthaften Angelegenheit.
Das einzige, was fehlt, sind ein
paarleere SeitenamEnde, damit
manseine eigenen Aversionsaus-
löser eintragenkann.

___________________________
Annette C. Anton/Daniel Kiecol:
Was die Welt nicht braucht,
Piper VerlagMünchen2001,
268S., 15,23 €.

GUI DES D'ACHAT(2)

Attaquescibléessur labio
La biologie en
viticulture est

finalement acceptée par
(presque) tous. Cinq

guides pour vous aider
à trouver des cibles
pour vosfrappes

d'achat.

(roga) − Pour poursuivre har-
monieusement notre randonnée
automnale àtravers vignobles et
caves, continuons là où nous
nous étions arrêtés la dernière
fois, à savoir la nouvelle niche
pour guides oenologiques, celle
des vins bio. Le nombre de
guides sérieuxapprochant entre-
temps la demi−douzaine, nous
avions promis de leur consacrer
une contribution à part. Cinq
guides dequalitédivergentepour
nous diriger vers les meilleurs
crus bioauxprixles plus avanta-
geux.
Deux guides français dont les

titres suggèrent un panorama
complet du vin bio, mais qui,
francofolie oblige, se li mitent
royalement àl' Hexagone. Leclas-
sique "Les bonnes adresses du
vin biologique" dela plume sub-
jectiviste deJean−Marc Carité pa-
raît tous les deux ans. L'auteur
connaît tous les producteurs,
tousles vins, maisil auneappro-
che très sélective en préférant
les purs et durs des temps bénis
des pionniers. Ceci dit, le bou-
quin reste un livre de chevet
qu'on aimefeuilleter de temps à

autre. Et un guide d'achat pour
les foires, lieu de prédilection
pour des achats dans une am-
biance conviviale. Avec un rien
d'efforts supplémentaires, peut−
être en collaboration avec
d'autresfanas delabio, M. Carité
pourrait écrirela Bible enla ma-
tière.
Le "guide des vins bio" de

Julien Fouin et Jean−Christophe
Estève est tout nouveau. D'em-
blée, celivre séduit par unelon-
gue introduction qui éclaire les
esprits sur toutesles facettes de
laspécificitébio, duterroiràl'ab-
senced' OGM. Ensuiteles auteurs
parcourent les régions une par
une en présentant chaque fois
sur unepageentièreleursvinsfa-
voris avec des notes jusqu'à 20.
Hélas, s'ils mettent parfois jus-
qu'àquatrepagesàladisposition
d'un seul domaine pour décrire
quatre vins différents, il est sur-
prenant de noter des absences
detaille. Si en Languedoc, on ne
cite ni Marlène Soria, ni Olivier
Jullienni le domaine Cabanis, il y
a lieu d'être contrarié, ceci
d'autant plus que le Château
de Garaguilhès ne compte pas

moins de cinq
citations. Atten-
dons un affinage
pourla prochaine
édition.
En 1999, larédac-
tion du magazine
suisse "Vinum" a
publié chez l'édi-
teur Hallwag un
guide d'achats
"Weineinkaufsfüh-
rer Bioweine", qui
ne présente pas
moins de 250 do-
maines en biolo-
gie, de la France
jusqu'en Austra-
lie. L'introduction
générale est éga-
lement pertinen-
te, et l'on trouve

aufil des pages toute une pano-
pliedevins deterroirseuropéens
et d'outre−mer nonfrançais. Pour
les amateurs de vins italiens par
exemple, il s'agit d'un carnet
d'adresses véritablement pré-
cieux, avec des portraits de do-
maines précis.
Les Anglais comptent, avecles

Allemands, parmi les principaux
consommateurs de vins biologi-
ques. Onles trouve surtout dans
les chaînes de supermarchés, et
c'est peut−être pour cette raison
que Hilary Wright se concentre
dans son"The Great Organic Wi-
ne Guide" surles crus accessible
danslesîles. Danslesouci d'être
complète, l'auteure reste appro-
ximative et écrit une série de
bêtises. "Abetter value" est sans
doute cet "Organic Wine Guide"
écrit par Monty Walden pour le
comptedeFriends oftheEarth. Il
s'agit certes d'un autre guide
d'achat, mais l'auteur réussit à
tisser habilement des informa-
tions générales et des analyses
trèsintéressantes dans soncata-
logue de pays et de domaines.
C'est sans doute ce guide qui of-
frele meilleur panoramadelavi-
ticulture biologique mondiale,
quoique l'évolution soit rapidis-
sime et qu'une nouvelle édition
s'i mposerad'ici peu.

___________________________
Jean−Marc Carité: Les bonnes
adresses du vin biologique
2000−2001, éditions Utovie Bats
2000, 192p., 8,99 €;
JulienFouin, Jean−Christophe
Estève: Leguide des vins bio,
Vivre différemment, Editions du
Rouergue Rodez2001, 381 p.,
21,19 €;
VinumRedaktion(Hg): Weinein-
kaufsführer Bioweine, Hallwag
VerlagBern 1999, 251 S.
Hilary Wright: Thegreat organic
wineguide, Piatkus London
2000, 200 pp., 8,99£;
Monty Waldin: Organic Wine
Guide, Thorsons/Harper Collins
London 1999, 428pp., 8,99£.


