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Ausgerechnet Bananen
(rg) — Seit 1998 gibt es nicht
nur in Bio- oder Weltladen

hio & fair

die Bananen mit dem Trans-
fair-Siegel zu kaufen. Langer
noch als bei Kaffee oder Tee
hatte es gedauert, bis der
Einbruch in den hart umkadmpften Markt der Bananen-Mul-
tis geschafft wurde. Die Transfair-Bananen gehorchen den
Kriterien der Forderung von kleinbauerlichen Strukturen
im Siiden, die nicht nur das individuelle Einkommen anhe-
ben, sondern auch die sozialen Einrichtungen in den Her-
kunftsregion verbessern helfen. Auch dkologische Richtli-
nien stehen im Vordergrund, die Produzenten wie Konsu-
menten zugute kommen. Die krummen Friichte stammen
aus Costa Rica, Columbien, der Dominikanischen Repu-
blik, Ecuador und Ghana. Doch nicht nur das politische
Argument ist ausschlaggebend: ibereinstimmend bewer-
ten Fans der gelben Frucht die Qualitat der Transfair-Bana-
ne als (iberragend.

Transfair Bananen: in Bio- und Weltldden sowie im
Einzelhandel. Mehr Information: www.transfair.org/

produkte/bananen.

Bismillah!

(thor) — Orientalische Restau-
rants dhneln manchmal Mu-
ihnre Besitzer

seen, haben

doch des ofteren die Manie,

alle mdglichen Kunstgegen-

&x dish & cover

Nicht so das marokkanische Restaurant Le Jasmin, das

stdnde zur Schau zu stellen.

durch ein schlichtes, modernes und helles Interieur ange-
nehm auffallt. Auch der Empfang und die Bedienung sind
sehr freundlich.

Die Karte bietet ausreichend Auswahl fiir alle Ge-
schmacksrichtungen: Fisch, Fleisch, Vegetarisches und
natiirlich diverse Zubereitungen von Couscous und Taji-
nes. Zu empfehlen ist zum Beispiel die typische Vorspeise
"Brick a I'oeuf et au thon", eine Art fritierte, hauchdiinne
Teigtasche mit einer Fiillung aus Ei und Thunfisch. Die
"Grillade de poissons au 5 sauces" konnte allerdings we-
gen der etwas pampigen SoBen nicht iiberzeugen. Anders
dagegen der feine "Couscous au poulet".

Auf der Hohe unserer Erwartungen war auch der marokka-
nische Kaffee mit einer Auswahl an traditionellem marok-
kanischem Gebaéck als Nachtisch.

Le Jasmin: 8, rue

Tel.: 26 20 04 56.

Louvigny, Luxembourg,

Erdige Apfel

(rg) - Im Garten der Stolzem-
burger  Pflanzenbdrse, ein
Tisch mit einem Dutzend Kar-
toffelarten: der Stand der Me-

co-Spezialistin  Milly Theisen
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mit alten Kartoffelvarietaten.

Zu kaufen gab es nichts, denn die Sorten "Corne de Gatte",
"Ratte", "Belle de Fontenay", "Oeil de Perdrix" oder "Vitelot-
te" werden nur in sehr kleinen Mengen angebaut. Die ma-
schinelle Ernte ist schwierig und Abnehmerinnen selten,
abgesehen von Schlemmerrestaurants. Das soll sich an-
dern, wenn das Pilotprojekt der Familien Fischbach aus
Enscherange und Bormann aus Neunhausen bei Konsu-
mentinnen auf der Suche nach dem wahrem Knollenge-
schmack auf Resonanz stoBen sollte. Zur Zeit ist es fast
unmdglich, Saatgut oder Kartoffeln zu beziehen. Die Nach-
frage der Verbraucherlnnen wird entscheiden, ob die alten
Knollen wieder in gréBerem Stil angebaut werden.

Diversité sur le champ de pommes de terre: Biola-
bel,
Tel.: 29 04 04 - 314.

rte. de Luxembourg, Kockelscheuer,

DIS-MOI OU TU BOIS ... (4)

La bonne excuse pour
visiter Ia vieille ville

Au coeur de la ville: la Taverne Wélle Mann

La Taverne Wélle Mann,
le café du musée, existe
depuis mars 1980. Avant,
les locaux étaient occupés
par une écurie, puis par
une blanchisserie. Depuis
sept ans, Monsieur et
Madame Wilmes sont les
gérants de la taverne.

La série "Dis moi ou tu
bois” commencée dans le
Spoun continue donc dans
le WOXX et présente,
quartier par quartier, les
cafés les plus vieux de la
Ville de Luxembourg.

WOXX: Vous étes luxem-
bourgeois. Qu'en est-il de votre
clientéle ?

M. Wilmes: Cela dépend de la
saison. Parfois, nous servons
principalement des touristes. On
dirait que ceux-ci réussissent
mieux que les Luxembourgeois a
trouver la taverne Wélle Mann.
Souvent les gens d'ici ignorent
que nous pouvons leur offrir une
terrasse formidable, beaucoup
plus calme que celles envahies
par le bruit et par les voitures ...
Pourtant, ils devraient connaitre
ce café, puisqu'il y a souvent des
vernissages. Nous ne savons plus
quoi faire pour le rendre plus
populaire auprés des habitants.

Il y a néanmoins une clien-
tele plus ou moins fixe ...

Oui. Avant, je travaillais com-
me camionneur pour une brasse-
rie et depuis que je me suis ins-
tallé ici, mes copains ont com-
mencé a venir. [ls sont désormais
des "Krunemécken", des clients
trés fideles. Mais le gros des
clients viennent les samedis et
dimanches. Il s'agit de Luxem-
bourgeois agés entre 50 et 70 ans,
des couples qui se proménent en
ville et qui viennent boire leur
café. Notre horaire est celui du
musée, de 10 heures a 19 heures.
Lundi, c'est fermé.

Vous parlez de couples,
qu'en estil des personnes
seules?

Il y en a aussi. Ce sont surtout
des femmes. La plupart des fem-
mes n'aiment pas aller seules
dans un café, parce qu'on les re-
garde et parfois des types les
dérangent. Ici, par contre, c'est
presqu'une tradition: une dame
non-accompagnée, de n'importe
quel age, elle se met 13, elle boit

son café ou son thé, et personne
ne bouge. Je ne le permettrais
pas. Méme mon meilleur ami, je
ne le laisserais pas l'aborder.
Bien entendu, si c'est elle qui
prend l'initiative ... C'est pour-
quoi beaucoup de femmes seules
viennent ici.

Ca fait un sacré chan-
gement, passer de la vie
nomade du camionneur a la
vie sédentaire du caberetier,
non?

Pas tellement, parce que je
suis resté en contact avec le mi-
lieu de la biére ... En plus, j'avais
des problémes de dos. Ma femme
est au comptoir et moi, je sers les
tables. Cette activité me plait et
j'espére rester ici jusqu'a ma re-
traite.

Et qu'estce qui vous plait
dans ce métier?

C'est l'ambiance. Je m'adapte
tout de suite aux gens. J'ai tou-
jours eu un rapport facile aux
gens. Si par contre, je devais res-
ter tout seul a la maison, je vieilli-
rais vite, ce qui ne me dit rien du
tout.

En fait, ce café est la partie
la plus vivante du musée ...

On peut le dire, oui ... Bien que
maintenant, avec les travaux, il y
ait moins de clients.

Les cafés sont-ils pour vous
des points de rencontre ou les
catégories sociales disparais-
sent?

Cela dépend du café. Au Wélle
Mann, la clientele est trés variée.
Des gens qui s'y rencontrent
réguliérement, d'autres qui s'y
donnent simplement rendez-
vous. On voit de tout. Des rendez-
vous corrects et d'autres qui le

sont moins ... Ce qui me fait plai-
sir, c'est que les Américains arri-
vent avec leur petit guide ouily a
marqué "Taverne Wélle Mann" et
qu'ils me demandent si c'est bien
ici.

Quelle est l'origine du nom
"Weélle Mann'?

Vers 1538 il y avait dans ces pa-
rages une petite forét, ou vivait
un homme sauvage (Weélle
Mann). La petite sculpture qui se
trouve sur la porte le représente,
avec un baton et une queue, mais
aussi un pigeon, ce qui veut dire
qu'il n'était pas si sauvage que
ca. Et lorsque le musée a ouvert
son café, on lui a donné le nom de
ce personnage. J'aime bien cela,
car ainsi les gens peuvent con-
naitre un peu l'histoire de cet
endroit. En fait, il y a des bistrots
qui portent le méme nom, en
Autriche, en Allemagne .. Il
faudrait faire des recherches.

Que pensez-vous des trans-
formations qui sont en train de
se produire dans la ville de
Luxembourg?

Je crois qu'il faudra redonner
vie a la vieille ville. Auparavant
elle était habitée, mais ce n'est
plus le cas maintenant. J'ai enten-
du dire qu'on construira de nou-
veaux appartements pour la faire
revivre, mais cela prendra encore
longtemps. Si vous avez un com-
merce et qu'il n'y a pas de gens ...
Pour l'instant, tout se concentre
sur la place d'Armes et la place
Guillaume. La vieille ville s'en
trouve un peu oubliée, et c'est
dommage, parce qu'il y a tout de
méme des coins formidables,
comme la corniche.

Quand vous ne travaillez
pas, aimez-vous aller au café?

Oui. Mais, franchement, si j'ai
quelques jours de libre, ce qui
m'arrive rarement, j'en profite
pour aller visiter la Forét Noire,
ol je peux vraiment me ressour-
cer. Je ne fais jamais de grandes
vacances, parce que je ne peux
pas fermer trop longtemps le
café. Méme lorsqu'il ne s'agit que
de deux jours, des clients se
plaignent, parce qu'ils ne savent
plus ou aller!

Propos recueillis par
Paca Rimbau Herndndez
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Jardins ... a suivre

Leuchtender Ahschluss
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Der Garten - eine Synthese aus Kunst und Natur.

So einfach ist das nicht
mit den Garten, und
warum Sie am 1.0ktober
in den Jardin de Wiliz
kommen sollten. Eine
Motivationsschrift von
Herbert Maly, Direktor von
“Coopérations ashl" in
Wiltz.

Also, so einfach ist das wirk-
lich nicht mit den Garten. Haben
Sie zum Beispiel schon einmal
versucht, in aller Kiirze und so
allgemein gultig wie verstandlich,
zu erklaren, was ein Garten ist?
Probieren Sie es doch. Vielleicht
gelingen Thnen auch Satze wie:
Ein Garten ist gestaltete Natur in
abgegrenzter Form. Hoch roman-
tisch, nicht? Und dabei darf man
bei dieser nilichternen Variante
nicht weiter fragen, was denn ei-
gentlich Natur sei. Aber das ist
doch klar, werden Sie sagen. Na-
tur ist in aller Munde und wird so
charakterlos verschmutzt wie un-
ermidlich geschiitzt. Dann wer-
de ich in aller Bescheidenheit
antworten: Sagen Sie mir doch,
bitte, was Natur ist oder wenigs-
tens, was "naturlich" ist? Wieder
in aller Kiirze und allgemein so-
wie verstandlich. Und fallt Thnen
das so schwer wie mir, rate ich
Ihnen, von "natirlich" auf "un-
natiirlich"  umzusteigen. Da
weicht die Ratlosigkeit einer ge-
wissen Spannung. Denn das Un-
natirliche erscheint gerne in Be-
gleitung des Abnormalen und
Perversen, was unsere Befind-
lichkeit mit abstof3enden bis
ekelerregenden Facetten bis hin
zu faszinierten und anziehenden
Gefiihlen farbt. Wenn wir "natiir-
lich" sagen, meinen wir eigentlich
"selbstverstandlich", was zwar
Aufschlufd iiber unser Verhaltnis
zum "Natiirlichen" und zur Natur
uberhaupt gibt, aber nur einmal
mehr verdeutlicht: So einfach ist
das auch mit der Natur nicht.

Die Idee eines Gartens beruht
aber nicht zuletzt auf dem Gegen-
satz von Kiinstlichem und Natiir-
lichem. Vielleicht sind Garten so-
gar so etwas wie eine Synthese
aus Kunst und Natur. Und das
wiirde uns weiterhelfen, wenn un-
ser Verhaltnis zum Natirlichen
geklart ware und man wiifdte, was
Kunst ist. Aber wer weifd das
schon?

Foto: Robert Garcia

Garten sind und bleiben eine
komplexe Angelegenheit. Halt,
wird sich da so ein unverfrorener
Kleingartner zu Wort melden.
Warum Dinge komplizierter ma-
chen als sie sind? Wenn ich in ei-
nem Garten bin, weifd ich doch,
daf3 ich in einem Garten bin und
nicht in der Abfertigungshalle ei-
nes Flughafens. Die Welt scheint
in Ordnung, wenn der gesunde
Menschenverstand zuschlagt.
Das Gesunde an diesem mensch-
lichen Verstand ist aber durch
undemokratischen Missbrauch
in Verruf geraten.

Ein gesellschafts-
politisches Symbol

Probieren wir es mit dem My-
thischen: "Der Garten vermittelt
uns die Vision eines Paradieses
auf Erden. Er ist der Ausdruck un-
serer Fahigkeit, Natur in Kunst zu
verwandeln. Vor dem Fall war
Eden fruchtbar, eine mythische
Oase des Genusses, magisch ru-
hig mit Ausnahme sii3er Klange
von Wasser und Lachen. Seit der
Dammerung der Zivilisation hat
sich die Menschheit unermiidlich
darangemacht, dieses mythische
Paradies wieder zu erschaffen." -
ein gefélliger Text aus "The Gar-
den - Visions of Paradise" (Tha-
mes and Hudson), behelfsméaf3ig
Ubersetzt. Zwischen Kunstgarten
und Schrebergartenidylle, der
Garten ist immer ein breites Feld
der Utopie, Ausdruck unserer
Vorstellungen von ordnendem
Eingreifen und einer Welt, die
sich selbst iiberlassen bleibt. Un-
terschiedliche Auffassungen
iber das Wie? und Wie oft? des
jeweiligen  Eingriffs  spiegeln
Weltanschauungen und Ideolo-
gien wieder, so daf} das unschul-
digste Stiick Rasen vor der Ein-
gangstiir meist Auskunft tiber Le-
bensform und Status, aber immer
Information iiber das kulturelle
Verstandnis des Rasenbesitzers
gibt.

Der Garten ist demnach Sym-
bol und mit gesellschaftspoliti-
scher Bedeutung geladen. Das
klingt wie seinerzeit 1968 und
nach Frankfurter Soziologen-
schule. Na dann, kein angeregtes
Gesprach mehr iiber die Rosen
des Nachbarn, ohne mich seiner
politischen Korrektheit vergewis-
sert zu haben. Danke und gute
Nacht. In diesem Sinne: Warten
bis es dunkel wird und diese vom
Tageslicht angestrahlte Uniiber-
sichtlichkeit und Genuss rauben-
de Bedeutungsschwere verflie-
gen.

Mond und Wolken, ein
bisschen Wind, der durch die
Blatter rauscht, und hoffentlich
kein Regen, sind die Ingredienzi-
en fiir einen hoffnungslos roman-
tischen Abend im Garten. Da,
werfen gnadenlos unterkiihlte
Unromantiker ein, sieht man aber
nichts, und haben dabei nicht
ganz unrecht. Das Verhéltnis von
Kunst und Natur zugunsten des
Kiinstlichen verandernd, dreht
man einfach das Licht auf und be-
leuchtet diesen finsteren Garten.
Und natiirlich, was - wie wir wis-
sen - soviel wie "selbstverstand-
lich" heifdt, nicht irgendwie, nicht
irgendwann und schon gar nicht
irgendwo. Leuchtende Kunstwer-
ke, Fackeln, bengalische Feuer
und Spriihlichter verwandeln ei-
nen Garten des Tages in ein illu-
miniertes Fest der Nacht, in ei-
nen Lichtgarten. So kommen bei-
de auf ihre Kosten, die Hoff-
nungs- und die Gnadenlosen.

Das "Wie" ware damit geklart,
und jetzt zum "Wann": Dieses
"Wann" fallt nicht zufallig mit
dem leicht verspateten Ende ei-
nes Sommers zusammen, der
Kunst und Gérten, (was immer
diese verdammten Garten, auch
sein mogen) gewidmet war.
"Jardins ... a suivre", das Fest der
Kunst und Garten, findet seinen
leuchtenden Abschluf} am 1. Ok-
tober natiirlich in einem Garten,
dem Jardin de Wiltz. Schon mal
gehort, oder? Womit auch das
"Wo" beantwortet ware. Das Fest
tragt den Namen Lichtgarten.
Sind Sie also hoffnungs- oder gna-
denlos, Liebhaber beleuchteter
Garten, waren womoglich noch
nie im Jardin de Wiltz oder es
fallt Ihnen sonst nichts besseres
ein, dann sind Sie am 1. Oktober
um 19 Uhr im Lichtgarten / Jardin
de Wiltz (bei Coopérations asbl:
10, rue de la montagne, L - 9538
Wiltz) zur richtigen Zeit am rich-
tigen Ort. You are very welcome.

Von ihrer Hande
Arbeit

- n (rg) — Der Romantitel von
John Berger passt zu den
Produkten des Versand-

B

Waltrop beheimatete Firma bringt gerade ihren 13. Katalog

hauses manufactum. Die
in einer alten Zeche in

unter dem Motto "Es gibt sie noch, die guten Dinge" he-
raus. Anscheinend macht es auf fiir Nichtkaufende SpaB,
durch die 368 Seiten hochwertiger Produkte fiirs ganze
Leben zu bléttern, jedenfalls macht diese Praxis "manufac-
tum" zu schaffen. Die Kaufentscheidung ist natirlich
schwerwiegend, denn die Preise fiir die dauerhafte Hand-
werksware sind zwar angemessen, jedoch gesalzen. Von
der Nagelschere bis zum Fahrrad und Kiichenherd gibt es
das Beste zu kaufen, was auf dem Planeten produziert
wird. Teuer, aber unverwiistlich, so dass sowohl die

Oko- als auch die Finanzbilanz meist zugunsten der ma-
nufactum-Artikel ausfallt.

Manufactum: HiberniastraBe 5 D-45731 Waltrop.
Tel.: (0049) 23 09 - 93 90 50. Der gesamte Katalog ist
auch im Internet einzusehen unter

www.manufactum.de

Dans mon fle....

(rg) - L'appel des Tles est suivi
chaque année par des millions
de touristes en quéte de soleil
et d'océan. Mais il ne faut pas

x
3

pose actuellement I'exposition Les Tles qui montre d'une

voyager pour bronzer idiot. Le
Musée d'histoire naturelle pro-

fagon moins superficielle I'essence de la vie entre mer et
ciel. Outre des ateliers thématiques et des visites guidées,
le musée propose une série de conférences grand public
susceptibles d'intéresser les voyageurs/ses averti-e-s.
Aprés le Cap Vert, les Canaries et Madére, ce sera au tour
des Antilles (le 9.10.) et de la Nouvelle Guinée (23.10.).
Notez également des ateliers-conférences les dimanches
aprés-midis (15 et 17 h). Ce sera sur I'lslande le 1er octo-
bre, sur I'éléphant nain (8.10.), sur le volcan capverdien
de Fogo (15.10.), la Polynésie frangaise (22.10.) et la
Nouvelle Zélande (29.10.).

"lles, vivre entre ciel et mer", exposition au natur

musée. Jusqu'au 29 octobre, ma. - ve. 14 - 18h, sa. -
di. 10- 18 h.

u Drauwendrépp

- (thor) — Auch wenn es kei-

F

ne luxemburgische Grappa
gibt, so gibt es doch auch
hierzulande Produkte, die

s
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Allen voran natiirlich der "Marc de Raisin", der wie die

der italienischen ge-
schmacklich sehr &hneln.

Grappa aus dem Trester, das heit dem Rest der ausge-
pressten Traube gebrannt wird und den verschiedene
Brennereien anbieten.

Die Drauwendrépp aus dem Hause Grosch in Boursdorf
hingegen ist ein Destillat aus der ganzen Traube. Es ist ein
Schnaps mit feinem Traubenaroma, der im Abgang mild
ist und eine gewisse Lange aufweist.

Das Zustandekommen dieses "Lebenswassers" verdanken
wir dem gliicklichen Umstand einer Uberkapazitdt in den
familieneigenen Weinbergen. Da es sich hierbei wohl um
ein einmaliges Ereignis gehandelt hat, sollte man sich eine
Flasche dieser auBergewdhnlichen "Eau-de-vie" sichern.
Hierbei kann man dann auch das idyllische Ddérfchen
Boursdorf im Osten des Landes entdecken.
Drauwendrépp: Maison Grosch, 4 Boursdorf, Tel.:
72 99 03.



