
Saudade
gastronomique
(rg) − Ce restaurant était
l' un des tout premiers
havres de la gastronomie
portugaise à Luxembourg.
Dans la fameuse rue Jo-
seph Junck, à côté du su-

permarché "pri mavera", au−dessus d' une brasserie
bruyante, le As Arcadas était une adresse pl us chic. On
l' a retrouvée dix ans après notre dernière visite. Le
décor se trouve dans un état digne de l' Alfama. "Needs
refurnishi ng" diraient les gui des anglais. Par contre, le
"bacalhau", que ce soit sous forme grill ée ou dans une
"cataplana" de l' Al garve, est toujours excellent. Tout
commela crème brûlée d' ailleurs. La carte des vins est
représentative des régions portugaises, ceci à des prix
i mbattables: 630 LUF pour un savoureux blanc João Pi-
res. La clientèle se réduit à des habitués ou des fêtes
de familles. Pour sortir d' un sommeil nostalgi que, le
restaurant aurait besoi n d' être retapé d' urgence. Dom-
mage pour la bonne qualité dela cuisi ne.
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Nachtschatten der
Kartoffel
(wx) − I m Mittel punkt der
dritten Nacht der Kartoffel
am Samstag, 20. Okto-
ber um 19.00 Uhr i n der
Loshei mer Eisenbahnhalle,
stehen auch diesmal 1001

Köstlichkeiten aus der Kartoffel. Zubereitet werden das
Vorspeisenbuffet, das Hauptspeisenbuffet und das
Nachspeisenbuffet vomTeamder Globus−Cafeteria.
I m Rahmenprogramm gibt es ab 19 Uhr Mundart-
beiträge von Irmgard Di wersy aus Bachem. Nach dem
Vorspeisenbuffet um 19.30 Uhr folgen dann um20 Uhr
die Comedy−Stars Langhals & Dickkopp. Nach die-
semkulturellen Höhepunkt steht mit dem umfangrei-
chen Hauptspeisenbuffet mit vielen Köstlichkeiten
um die Kartoffel der kuli narische Höhepunkt auf dem
Programm.
Anschließend bri ngt die Band "Soundmix" mit Sängeri n
Andrea Betti nger Unterhaltungsmusik, zu der auch ge-
tanzt werden kann.
Gegen 23 Uhr öffnet das Nachspeisenbuffet mit fanta-
sievollen Nachspeisen, die alle etwas mit Kartoffel n zu
tun haben.

Beau etfort
(rg) − Encore un fou de la
vi gne. Christophe Beau a
monté en 1985, sur le ter-
roir de Pic Saint Loup en
Languedoc, le domaine
Beau Thorey où il excelle
dans des crus biologi ques

à base de cépages autochtones. Il faudra une fois reve-
nir sur son système "l oca−terre" par lequel vous pouvez
devenir coopérateur actif du domaine. Ancien journalis-
te, Beau i nforme sociétaires et clients via un péri odi que
"Cépa−tout". En attendant, citons parmi ses vins d' abord
le "Bella Parra", un Pic Sai nt−Loup 1997 rouge. Malgré
une première apparence de légèreté, il s' avère être
puissant, d' une extrême typicité, un peu traditi onnel,
mais agréable en bouche. Par contre, le blanc "Cari-
gnan de Tourtourel", élaboré à base d' une rare variété
de Cari gnan blanc, est très fi n, très fruité, un rien d' aci-
dité cachant une rondeur douce. Avec ses multi ples
cuvées, le domai ne se veut à la fois pi onnier du renou-
veau et vi gile d' unetraditi on conviviale. Que c' est beau!

GUI DES D'ACHAT

Vinspar−ci,
vinspar−là

Face aux promesses
souvent ill usoires des
marchand−e−s, il est
plus qu'util e que les
consommateurs et

consommatrices de vins
s'informent avant leur
moisson essentielle.
Petit panorama des

guides d'achat.

(roga) − Les festivals de vins
sont annoncés ou battent le
plein. A lire les catalogues et
dépliants, à plus forte raison
ceux des supermarchés, l'on est
parfois sidéré devant des éloges
sur des prixapparemment avan-
tageux de vins somme toute
médiocres et, comme disent les
Anglais, "definitely overpriced".
Hélas, le vin a connu un essor
depopularité vertigineux et la
jungledeladésinformationaten-
danceàs'intensifier. Et pourle/la
consommateur−trice normal−e, il
est devenuimpossible de s'yre-
trouver.

Suivezle guide
Nous sommes souvent solli-

cités par noslectricesetlecteurs
de présenter des ouvrages de
référence en la matière. Pour
l'occasion des festivals de vins,
untour d'horizonsur des guides
d'achat peut s'avérer des plus
utiles.
Trouver unguide mondial des

vins s'avère une entreprise diffi-
cile. En 1995, Slow Food avait
édité unguide mondial des vins,
publié en Allemagne par Zabert−
Sandmann sous le titre de "Welt
Wein Führer". Malgré cette mis-
sion impossible, il faut avouer
quecet ouvrageaétéuneréussi-

te certaine, vul'étonnante repré-
sentativité des vins sélectionnés.
Hélas, les millésimes dégustés
datent dudébut des années 90et
onattenddésespérément uneac-
tualisation − qui ne serait pas
pour bientôt, nous dit−on chez
SlowFood.
Pour ce qui est delaFrance, il

faut bienavouer queleleader na-
tional "Guide Hachette des vins
de France" reste la référence in-
contestée. Malgré des critiques
ponctuelles quel'onpeutémettre
àl'égarddetousles guides(com-
me par exemplela curieuse per-
sistance sur les palmarès d'étoi-
les ou de couronnes de certains
crus chouchous), on est toute-
fois surpris devant l'alternance
continuelle et l'apparition de
nombreux nouveaux domaines.
Les dégustations à l'aveugle au
niveau régional garantissent un
haut degré d'objectivité et une
forte compétence en la matière.
D'autres guides sont également
intéressants, mais ne peuvent
pas offrir la même diversité que
le Hachette. Evidemment, il y a
les bibles de Parker. Mais si l'on
doit rendre hommage aux
compétences du pape américain
dans le Bordelais, la Bourgogne
et le Rhône, ses ambitions dans
d'autresterroirs sont souvent ca-
ricaturales.
EnItalie, il yatrois guides con-

currents. S'autodéclarant un peu
"la Bible" enla matière, le mythi-
que "Gambero Rosso" (Slow
Food, sorti en allemand chez
Hallwag) est évidemment une
sourceinépuisable detuyaux. En
évaluant la série des cinq der-
nières éditions, l'on est toutefois
agacéparlarépétitivitédel'exer-
cice, le bavardage bon ami sur
les producteurs favoris et les la-

cunes dans l'éventail
de nouveaux domai-
nes. Cescritiquessem-
blent être prises au
sérieux, puisque l'édi-
tion 2001 afait l'effort
de moultes innova-
tions, dont une série
de vins biologiques
intéressants.

Le concurrent immé-
diat est "Vini di Vero-
nelli" (Veronelli edito-
re, en allemand chez
Droemer) qui met l'ac-
cent sur une évalua-
tion plus rigoureuse
des vins dégustés,
mais qui néglige trop
laprésentationdesdo-
mainesretenus.
Une curiosité par con-
tre est l'énorme pavé
"Guidadei vini italiani"
(auto−édition, égale-
ment traduit en an-
glais et en allemand)
de Luca Maroni. On y
trouve un système
d'évaluation scientifi-
que sophistiqué, mais
àlali mite du pittores-
que, qui aboutit finale-
ment àdescotes de70
à 80/100 pour la plu-
part des vins. Mais
c'est amusant à étu-
dier.
Deux guides majeurs
sont en concurrence
en Espagne. Tradition-
nellement le "Guia de
vinos Gourmets" (ed.

Paladar) présente 3.000 vins,
dont 1.000 dégustés, CD−Rom
inclus. Maisle"Guia Peñindelos
vinos de España" (Pi&Erre Edito-
rial) devient un rival de plus en
plus sérieux, puisqu'il ne com-
mente pas moins de 3.800 vins.
L'avantage des deuxguides? Une
incroyable panoplie de vins
dégustés. Leur désavantage? Pas
de présentation, même succinc-
te, des bodegas et des descrip-
tionsassezstéréotypées desvins
dégustés. Nonobstant, les voya-
geurs enIbérie risquent de faire
destrouvailles sensationnelles.
Deuxguideségalementenlisse

au Portugal: l'excellent "Vinhos
de Portugal" de João Paulo Mar-
tins (Publicações DomQuixote),
qui fait annuellement uneclassifi-
cation détaillée et compétente
des crus portugais et le "Roteiro
Pratico dos vinhos portugueses"
de José A. Salvador (Livros Coti-
via), plus concis, mais très prati-
quepourlevoyage.
Pour ce qui est des vins

d'autres régions européennes ou
d'outre−mer, il serait exagéré de
mentionner des guides, puisque
le choix de bons crus de ces
régions dans nos commerces est
le plus souvent extrêmement li-
mité. Ainsi leformidable"Califor-
nia Wine" de James Laube(Wine
Spectator Press) est certes i m-
pressionnant de par sa méticulo-
sité, mais moins de0,1 pour cent
des vins sont accessibles chez
nous. Une approche suffisante
pour certaines régions est celle
des séries "Guides für Kenner
und Genießer" (Heyne), "Vinote-
ca" (Falken) et "Pocket Guides"
(enanglaischez Mitchell Beazley,
quelques ouvrages publiés enal-
lemand chez Hallwag). Hélas, les
Français se montrant très
chauvins en matière de vins, le
paysage de guides en français
sur des vins étrangers reste
désertique.
Citons enfin une niche nouvel-

le de guides oenologiques, celle
des vins bio. Le nombre de
guides sérieux dépassant entre−
tempsla demi−douzaine, nous al-
lonsleur consacrer unecontribu-
tion à part. A côté des guides
d'achat, il reste évidemment tout
un panorama de livres plus de-
scriptifs sur le vin en général ou
sur des régions spécifiques, pu-
blications surlesquelles nous re-
venons régulièrement. Nous pro-
fiterons d'une autre occasion
pour présenter un tableau com-
paratif desrevues et périodiques
consacrées auvin.

in: "Wein" - Könemann Verlag
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